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Programa de Investigacién en Ecosi: Te stres (PET)

Evaluacion del rendimiento de la produccion de farina de yuca Manihot esculenta Crantz cinco

variedades
Francisco Sales

Se evaluo el rendimiento de cinco variedades de yuca para la obtencion
de farina, el cual es un producto de consistencia granulada y de textura
semidura, obtenido a partir de la fermentacién y precocido de la torta
tamizada de la raiz de la yuca. La farina constituye uno de los
principales productos de la yuca, siendo parte de la dieta diaria del
poblador amazénico. Es un alimento rico en carbohidratos y fibras. Los
resultados de rendimiento de cinco variedades fueron los siguientes:
variedad “Amarilla” con 26.96%, “Contamanina” 24.42%; “Palo Verde”
23.50%; “Paloma Rumo” 21.56% y variedad “Senorita” con 18.54% de
rendimiento, siendo la demanda del consumidor por el color amarillo.
El producto se consigue empleando la variedad “Amarilla”, que se
comporté de mayor rendimiento.

Hojuelas de yuca para procesamiento
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